
Le cake au citron 
    de Nicole Chassereau 
 

 

 

 
Ingrédients :   2 citrons de taille moyenne non traités 
   3 œufs 
   170 g de sucre 
   170 g de farine 
   ½  paquet de levure chimique 
   150 g de beurre 
 
Hachez finement les zestes des citrons et laissez-les infuser 1 à 2 h  

dans le sucre.  

Incorporez à ce sucre parfumé les œufs un à un en fouettant jusqu'à ce 

que le mélange blanchisse. 
Ajoutez la farine mélangée à la levure. 

Versez le beurre fondu puis le jus des citrons. 
Versez la préparation dans un moule à cake beurré et enfournez à 180° 

C, 40 mn environ. 

 

PS : pensez à sortir le plat du four. 


